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RECEPTURA NR KWM-27

1. Nazwa handlowa wyrobu
Pulpety z kurczaka w sosie szpinakowym

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-mie¢sna typu miesa miclone w sosie, tablica 5.

4. Wsad surowcowy

Nie dopuszcza si¢ uzycia migsa drobiowego oddzielonego mechanicznie.

Tabela 1. Wymagania dotyczace pulpetéw

% (m/m) udzial

Wymagania dla sktadnika na " EOTOG
Nazwa surowca ; Rozdrobnienie procesy
surowca 100 kg pulpetéw, :
. e technologiczne
nie mniej niz
Pulpety Gotowanie
Migso z nogi bez . s
Migso z kurczaka skéry, bez kosci, 91,0 Sifo © sredmicy s
. oczek 5 mm
niepeklowane
P i dodatki .. .
reyprawy 1 dodati Minimalna ilo$é
—Bulka tarta wynikajgca
—S6l spozywcza z potrzeb procesu
—Pieprz czarny technologicznego
mielony
Masa jajeczna i 751 ) i
pasteryzowana ’
! Dopuszcza si¢ zamiennik w postaci proszku jajecznego.
3
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Tabela 2. Wymagania dotyczace sosu

% (m/m) udzial

Wymagania dla skladnika na S B A
Nazwa surowca Rozdrobnienie procesy
surowca 100 kg sosu, s
o P technologiczne
nie mniej niz
Sos
Mrozony brykiet ze
Szpinak sw1ezyclh' miodych 37,8 - -
isci
klasy I
Kremowy,
$mietankowy,

Ser topiony kremowy o zawartosci 12,0 - -

ttuszezu do 29%,

zaw. s.m. do 43%
Przyprawy i dodatki
—Maka pszenna typ 500
—Mieszanki

aromatyczno-
smakowe

—Pieprz czarny mielony

—Czosnek suszony
mielony

—Dopuszcza sig
stosowanie
koncentratéw
spozywczych w celu
podkreslenia smaku:
sosdw, rosotkow

Minimalna ilo$¢
wynikajaca

Z potrzeb procesu

technologicznego

Tlosci uzytych do produkeji przypraw i dodatkéw musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych speiniajgcych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych potproduktow i surowcéw u poddostawcéw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza recepturg.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogdlny:
- produkt uformowany z rozdrobnionego migsa drobiowego

w pulpety o ksztalcie kulistym lekko sptaszczonym,
gotowane, zalane sosem z widocznymi czastkami szpinaku

Smak i zapach:
- wyczuwalny smak szpinaku

Zawartos¢ skladnikéw miesnych
w stosunku do deklarowanej

masy netto,
% (m/m), nie mniej niz
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Zawartos¢ thiszczu wolnego, 10
% (m/m), nie wiecej niz

Liczba pulpetéw w opakowaniu - opakowania 300 g — nie normuje sie
jednostkowym, nie mniej niz - inne opakowania — 2 sztuki na porcje

6. Metody badan

Metody badan jak okre$lono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wilasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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